Hschers
LHaubskarte

Vorweg Ta ehl

Kleine bunte Salatschale - Honig-Senf 700€ 3 Emder Matjesfilets | Speckbohnen | Bratkartoffeln
Gemrischte Qliven 490€ COfenfrischer Rindsgulasch mit Spatzle
Bat mit Aidli 640€ Rotbarschfilet mit Kartoffelsalat
Griechische Bruschetta mit Feta & Qliven 950€ Schweizer Wirstsalat mit Bratkartoffeln
Pikantes Scanrpipfannchen 1390€
Hauptgang

“Lilttringhauser Kriistchen" - Ein Schnitzel auf Toast, mit Spiegelei, dunkler Sauce und Salatbeilage
"Wener At" - Zwei Schnitzel mit Pommes Frites und Zitronenscheiben

“Paprikaschnitzel" - Anei Schnitzel mit Pormes Frites und Sauce imTapfchen

"Meyer" - Znei Schnitzel mit Spiegelei, dunkler Sauce, Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln

Frische Fifferlinge in Rahmmit zwei Sermmelknodeln (vegetarisch)
Frische Ffifferlinge in Rahmmit zwei Schweineschnitzeln und Rostitalem

Argentinisches Runpsteak 250 g it Pfeffersauce imTdpfchen und Pommes Frites

Argentinisches Runysteak 250 g mit hauseigener Krauterbutter und Ponmes Frites

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt aufgeschnitten) mit Hausremoulade und Bratkartoffeln

"Asia Hihnchen' - Hihnchengeschnetzeltes in Qurryrahmmit asiatischem Gemiise und Basietireis
Mediterrane Penne - Pennenudeln in wirziger Tomatensauce mit frischemmediterranem Genlise

Grofle Salatschale it gebratener Hihnchenbrust und Baguette - Honig Senf-Dressing
Bunte Bowl it Falafel - warmer Reis, Babyspinat, Mango, Avocado, Granatapfel, Sesam - Hrmbeer-Mnz Sauce

Dessert

"S. Pauli-Becher” - Bine Kugel Vanilleeis, eine Kugel Schokoeis mit Sahne und Berlikor
“Coupe Denmark - Zwei Kugeln Vanilleeis mit Sahne und heifler Schokoladensauce
Warmer Schokokuchen - it fliiigemKern, einer Kugel Vanileeis und Beeren
“Nuknacker” - Zwei Kugeln Walnusseis, Walnusskerne it Sahne und Baileys

Schweizer Obstbrand aus dem Hause Fasshind 14-18 Monate imHolzfass - "Alte Hirbeere" oder "Alter Willians" - 2cl
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